
【 ピーチパインの特徴 】

商品番号：Ｐ０15 商品番号：Ｐ０１0 商品番号：Ｐ００８ 商品番号：Ｐ００５ 商品番号：Ｐ００３ 商品番号：Ｐ００２

西表ピーチパイン15K 西表ピーチパイン10K 西表ピーチパイン8K 西表ピーチパイン5K 西表ピーチパイン3k 西表ピーチパイン2k

16玉～24玉入り 12玉～18玉入り 8玉～９玉入り 6玉～9玉入り ３玉～５玉入り ２玉～３玉入り

商品内容 15kg以内 商品内容 10kg以内 商品内容 8.0kg以内 商品内容 5.0kg以内 商品内容 3.0kg以内 商品内容 2.0kg以内

送料込み（全国一律） 送料込み（全国一律） 送料込み（全国一律） 送料込み（全国一律） 送料込み（全国一律） 送料込み（全国一律）

ヤマト常温便 ヤマト常温便 ヤマト常温便 ヤマト常温便 ヤマト常温便 ヤマト常温便

15,000円（会員特典750Ｐ） 11,500円（会員特典575Ｐ） 9,600円（会員特典480Ｐ） 6,800円（会員特典340Ｐ） 4,800円（会員特典240Ｐ） 3,800円（会員特典190Ｐ）

【　メ　　モ　】

【　P　】　２０２５年（R7）　西表ピーチ パ イ ン（ ソ フ ト タ ッ チ ） カ タ ロ グ

　正式名称は「ソフトタッチ」で、小ぶり（600g～800g）で桃に似た香りがする事からピーチパインと呼ばれています。　乳白色の軟らかい果肉はミルクパインとも称さ
れ、春先から収穫が始まります。　　このピーチパインは、糖度が高く（１６～２３度）芯まで食べられるのが特徴です。　日持ちする事からご贈答に最適です。

　　※１：当園では一個一個丁寧にキャップで包んで発送致します。（ご贈答に喜ばれます）
　　※２：会員特典のポイントは１ポイント１円として２回目以降ご利用頂けます。
　　※３：表示価格は送料（全国一律）＋消費税＋梱包料（箱代・キャップ代）を含みます。
　　※４：表示されている商品内容は風袋を含む重量です。

　　　　　　　完熟するまで樹上で育てます　　　　　　　 　　　　　　キャップを掛け上品な梱包　　　　　　　　　　　　　　　　　　果肉は乳白色で糖度は高い

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　


